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Résumé de la certification

OBJECTIFS ET CONTEXTE

A compléter (Reprise)

ACTIVITÉS VISÉES

L’ingénieur de l’ENSIA exerce son activité principalement dans le domaine des industries agroalimentaires mais
également dans le commerce et la distribution, de l’industrie cosmétique, des cabinets d’études et de conseil, des
équipementiers et ingénierie, de la chimie et de la pharmacie, des sociétés de service et d’ingénierie informatique.
De par ses connaissances en sciences économiques et sociales, gestion opérationnelle, mécanique thermique,
conception des installations, traitement de l’information, génie des procédés alimentaires, biologie et microbiologie,
chimie et biochimie, science des matériaux alimentaires, techniques analytiques, relations homme-aliment, anglais, il
est à même d’apporter des réponses à des problèmes relevant de la maîtrise des procédés (technologiques et
biotechnologiques) et de celle de la matière brute et transformée en y incluant les approches de la qualité, de la
sécurité et de la gestion financière. Il est capable de gérer un projet, d’animer, de diriger des équipes et des systèmes
dans un contexte local, régional ou international en lien avec les domaines concernés.

COMPÉTENCES ATTESTÉES

L’ingénieur de l’ENSIA possède une réelle triple compétence en sciences de l’ingénieur, sciences biologiques et
biochimiques et sciences socio-économiques dans un triptyque produit/process/management. Il possède grâce à son
année de spécialisation une expertise dans un des domaines suivants et des capacités plus spécialisées : gestion
industrielle, génie industriel alimentaire, microbiologie des procédés alimentaires, sciences de l’aliment, traitement de
l’information, total quality management, création réelle d’une entreprise agroalimentaire.
•  Gestion industrielle :
Cette dominante permet de compléter la compétence technique des élèves ingénieurs par une formation
conséquente relative à trois profils fondamentaux : les métiers de la gestion de production (logistique industrielle,
progrès permanent), les métiers de la grande distribution (logistique de distribution, chef de produit), les métiers du
marketing et du commerce.
Capacités spécifiques acquises :
– connaissance de tous les aspects fonctionnels de l’entreprises : production, études, marketing, commercial,
finances, comptabilité, logistique ;
– acquisition des techniques de gestion de production : diagnostic, référentiel d’évolution, élaboration de plan
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d’action, accompagnement.
•  Génie industriel alimentaire :
L'enseignement de la dominante Génie Industriel Alimentaire vise à compléter et à approfondir la formation du tronc
commun en ce qui concerne les opérations unitaires, la conception et l’exploitation optimale des procédés afin de
former des ingénieurs capables de produire dans les meilleures conditions économiques des denrées de qualité
sanitaire et organoleptique constante et conforme aux spécifications commerciales.
Capacités spécifique acquises :
– bases en génie des procédés (opérations unitaires et procédés),
– maîtrise des procédés de transformation, conception des matériels,
– bases de l’instrumentation et de la conduite de procédé,
– maîtrise du coût et de la qualité,
– connaissances des matières premières.
•  Microbiologie des procédés alimentaires :
L'objectif de cette dominante est d'étudier les propriétés des micro-organismes utiles, nuisibles et dangereux et les
moyens de maîtrise optimale des phénomènes microbiens dans l’ensemble de la filière agroalimentaire. Cette
formation doit permettre à l’ingénieur, de réaliser une analyse rapide et juste d’un problème ou d’une situation, de
prendre des décisions et de mettre en place des solutions efficaces et réalistes en tenant compte de l’impact des
micro-organismes à tous les niveaux de la filière.
Capacités spécifiques acquises :
– maîtrise optimale des phénomènes microbiens,
– connaissance approfondie des agents microbiens et leurs propriétés, des souches et de leurs propriétés,
– maîtrise des procédés de mise en œuvre,
– interprétation des phénomènes biologiques avec leur variabilité,
– conséquences sur l’environnement.
•  Sciences de l’aliment :
Les objectifs de la science de l’aliment sont de connaître les propriétés des aliments, d’étudier les modifications
spontanées ou dirigées des constituants, analyser les mécanismes physico-chimiques sur lesquels reposent les
différentes opérations de technologie alimentaire, appréhender les relations entre l’homme et son environnement.
Tous ces objectifs concourent à fournir aux ingénieurs les moyens scientifiques indispensables à la maîtrise de la
qualité, ainsi qu’à la création de produits nouveaux.
Capacités spécifiques acquises :
– bases solides en chimie et biochimie de l’aliment,
– connaissance approfondie des différentes propriétés rhéologiques et physicochimiques des produits alimentaires et
des techniques qui permettent de les mesurer,
– maîtrise des méthodes de mesure d’évaluation sensorielle.
•  Traitement de l’information :
La dominante TI couvre l’essentiel des apports de l’informatique aux procédés alimentaires. Trois grands domaines
sont présents : l’ingénierie de l’automatisation, les technologies en instrumentation, les outils d’analyse et de
traitement des données industrielles.
Capacités spécifiques acquises :
– bases en génie alimentaire et sciences de l’ingénieur,
– maîtrise de l’outil informatique d’entreprise (gestion des données et systèmes d’exploitation, traitement de
l’information, programmation, réseau Internet),
– connaissance en instrumentation, automatisation, optimisation de procédés, mathématiques appliquées.
•  Total quality management :
La dominante TQM forme des ingénieurs de l'ENSIA aux fonctions de responsable qualité (Assurance Qualité ISO
2000, Environnement norme 14000 et certification de Produits) et aux fonctions de responsable production
(sensibilisation marquée à la gestion des ressources humaines et à la gestion des risques).
Capacités spécifiques acquises :
– connaître des processus de rentabilité, de qualité, de positionnement concurrentiel,
– savoir concevoir des tableaux de bord, des outils de gestion industriels et financiers nécessaires pour piloter des
lignes et des sites de production,
– capacité à proposer des moyens et des méthodes de travail permettant d’atteindre les objectifs fixés,
– capacité à suivre l’avancement des projets,
– mettre en place des modes de fonctionnement novateurs.
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•  Création réelle d’une entreprise agroalimentaire :
L’objectif de cette dominante est de former de futurs créateurs d’entreprises capables d’identifier et d’évaluer les
risques. Le créateur doit donc savoir gérer le temps de la gestation du projet et de son démarrage, mais aussi les
facteurs techniques réglementaires, administratifs, humains, financiers et fiscaux. Il doit également pouvoir exploiter la
dimension du positionnement concurrentiel et donc savoir piloter efficacement l’ensemble du cycle de l’innovation.
Capacités spécifiques acquises :
– gestion du temps et de la gestation du projet et de son démarrage,
– gestion des facteurs techniques, réglementaires, administratifs, humains, financiers et fiscaux,
– innovation.

Secteur d'activité et type d'emploi

SECTEURS D'ACTIVITÉS

•   Secteurs d'activité : Les ingénieurs de l’ENSIA sont appelés à exercer leurs activités dans les secteurs suivants :
– industries agroalimentaires :
– cabinets d’audit-conseil,
– industries chimiques, cosmétiques et pharmaceutiques,
– commerce, distribution,
– administration d’Etat et collectivités territoriales,
– structures de formation et de recherche,
– équipementier,
– emballage.

TYPE D'EMPLOIS ACCESSIBLES

•   Types emplois accessibles : Ils exercent leurs fonctions en :
– Recherche et Développement,
– Production,
– Qualité, certification, audit,
– Commercialisation,
– Logistique,
– Achats,
– Marketing,
– Entretien, maintenance,
– Conseil, expertise,
– Coordination, animation,
– Enseignement, formation,
– Communication,
– Management, direction, informatique.

RÉGLEMENTATIONS D'ACTIVITÉ

A compléter (Reprise)

Marché du travail
Indicateurs au niveau des familles professionnelles (FAP) des métiers visés, agrégés au niveau national — France Travail /
DARES (open data).

Tension de recrutement (DARES 2024) Élevée (4/5)
Moyenne pondérée par l'emploi ; les familles ci-dessous s'échelonnent
de 3 à 4 sur 5.

Facteurs principaux Manque de main-d'œuvre disponible, Inadéquation géographique

Salaire médian (mensuel) 2 117 €
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Familles professionnelles (FAP) A2X70 — Techniciens et agents d'encadrement d'exploitations
agricoles · tension 4/5 (Élevée)
A2X90 — Ingénieurs, cadres techniques de l'agriculture · tension 3/5
(Modérée)

Projets de recrutement (BMO 2026) 4 645

Jugés difficiles à recruter 44 %

Emplois saisonniers 29 %

Familles professionnelles (FAP) A2X70 — Techniciens et agents d'encadrement d'exploitations
agricoles
A2X90 — Ingénieurs, cadres techniques de l'agriculture

Voies d'accès

MODALITÉS D'ACCÈS

Formation initiale, VAE

PRÉREQUIS À L'ENTRÉE EN FORMATION

A compléter (Reprise)

COMPOSITION DU JURY — FORMATION INITIALE

Enseignants-chercheurs

COMPOSITION DU JURY — VAE

Enseignants chercheurs et professionnels

Pour plus d'informations

LIEN VERS LE DESCRIPTIF

Site Internet de la communauté éducative de l’enseignement agricole public français. Site Internet de l’ENSIA.
http://www.educagri.fr/agrisup/index.cfm
http://www.ensia.inra.fr

Fiche officielle (France Compétences)
https://www.francecompetences.fr/recherche/rncp/1978/
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