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Appliquer les règles d'hygiène nécessaires à l'emballage
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L'essentiel

Code(s) NSF 226, 344r

Formacode(s) 31407, 31752, 22884

Type d'enregistrement Enregistrement sur demande

Date d'enregistrement 15/09/2021

Date d'échéance 15/09/2023

Certificateur(s)
CPNEF Inter-secteurs Papiers Cartons

IPC FORMATION   ·   SIRET : 78485657700084

Partenaires habilités
25 organismes habilités, d'après la liste publiée par France compétences : 25 à former.

Organisme SIRET Habilitation

5I CONSEIL 48769895300022 Former

AB FORMATION - CONSEIL 80744550700013 Former

ADN-COACHING ET FORMATION 81087712600021 Former

AFI LNR IND GRAPH PAPIER CARTON TRANSF 33798443900022 Former

ARCAD-CONSEIL 49275088000014 Former

ASS GEST CTRE FORMATIO APPRENTI PAPETIER 78334443500038 Former

ASS GESTION ECOLE FRANCAISE PAPETERIE 31293685900056 Former

ASSO FORMAT IMPRIMERIE INDUSTRIE GRAPH 32984426000045 Former

CAMPUS DALKIA 48886274900030 Former

CHAMBRE DE COMMERCE ET D INDUSTRIE TERRITORIALE DE LA CHARENTE 13002245200036 Former

Liste complète des 25 partenaires habilités : https://data.aktaconseil.fr/certifications/rs5501-appliquer-les-regles-d-hygiene-
necessaires-a-l-emballage-alimentaire/partenaires

Résumé de la certification

OBJECTIFS ET CONTEXTE

L’interdiction de plastique à usage unique en 2040, qui s’intègre à une volonté européenne de développement d’une
bioéconomie durable et circulaire, accélère le besoin des entreprises de l’Intersecteur de trouver des solutions
alternatives à l’emballage plastique. Ainsi, de plus en plus d’industriels du papier carton vont être amenés à en
fabriquer pour répondre à la demande et vont intégrer les normes strictes liées à la fabrication de produits qui auront
un contact avec des aliments.
Cette certification s'adresse à des personnes travaillant dans les entreprises d’emballage, dont une partie ou la
totalité des clients viennent du secteur alimentaire. Plus particulièrement, elle s’adresse à tous ceux opérant dans des
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lieux soumis aux réglementations d’hygiène liées à l’alimentaire, ou aux salariés souhaitant y opérer.

COMPÉTENCES ATTESTÉES

Evaluer le risque sanitaire et les gestes de préparation à l'entrée dans l'atelier à effectuer, selon les règles d'hygiène
adoptées par l'entreprise, afin d'éviter de polluer la zone de travail
Sélectionner et s'équiper des équipements de protection individuelle adaptés, en présence des produits destinés au
contact alimentaire, afin d'éviter tout risque de contamination
Utiliser les matériaux et produits appropriés à l'alimentaire, en fonction de la typologie d'intervention effectuée, afin de
répondre aux normes alimentaires
Réaliser des auto-contrôles, tout au long de son intervention, afin d'assurer que toutes les règles d'hygiène sont
respectées.

Voies d'accès

MODALITÉS D'ACCÈS

Formation continue, VAE

PRÉREQUIS À L'ENTRÉE EN FORMATION

Personnes travaillant dans les entreprises d’emballage, dont une partie ou la totalité des clients viennent du secteur
alimentaire

COMPOSITION DU JURY — FORMATION CONTINUE, VAE

Un évaluateur du réseau Unidis SA
Un représentant d’Unidis SA

Base légale

Date de décision 15/09/2021

Durée de l'enregistrement 2 ans

Date d'échéance de l'enregistrement 15/09/2023

Pour plus d'informations

LIEN VERS LE DESCRIPTIF

https://unidis.fr/portail/loffre-de-certification-ccp-papier-carton-ccpi/

Fiche officielle (France Compétences)
https://www.francecompetences.fr/recherche/rs/5501/
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